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MANUAL PARA O MODELO

FORNO ELÉTRICO ESTÁTICO 60 CM INOX LINHA MILANO (B59ST)

Obrigado por sua escolha!

A Falmec se sente orgulhosa em estar presente, de hoje em diante, em sua casa, fazendo parte do seu dia-a-dia. A sua

qualidade de vida é a nossa maior preocupação. E é pensando assim que fabricamos nossos produtos, aliando a mais

moderna tecnologia ao exclusivo design italiano, à praticidade e à segurança. O resultado desta receita é a qualidade

diferenciada dos equipamentos Falmec para cozinha, que, esperamos, contribua para que você desfrute de momentos de

grande felicidade com sua família e seus amigos.

Antes, porém, é preciso conhecer melhor o produto que acaba de chegar à sua casa. Preparamos este Manual para que você possa

aproveitar da melhor maneira os recursos de seu forno elétrico. São instruções simples, mas fundamentais para que você obtenha

os melhores resultados na utilização, com segurança e economia. Sugerimos que, depois de ler, você guarde este Manual em um lugar

de fácil acesso – que tal junto com os seus livros de receitas? – para consultá-lo sempre que for necessário.
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1 Antes de instalar

· Instalar o produto corretamente e
de acordo com as especif icações
contidas neste manual é fundamen-
tal para que seu novo forno Falmec
funcione perfeitamente e tenha uma
longa vida úti l .  Antes de instalar,
aconselhamos que você le ia este
manual com atenção e siga as ins-
truções aqui contidas.

· É muito importante que a instala-
ção de  seu  novo forno  e lé t r ico
Milano seja feita por um profissio-
nal  qual i f icado e autor izado da
Rede Credenciada Falmec. Nossos
técnicos recebem treinamento espe-
c í f i co  para  os  mode los  da  l inha
Falmec e possuem todas as informa-
ções necessárias para sua instalação.
Somente um técnico habilitado, se-
guindo fielmente as instruções conti-
das no Manual de Instalação, poderá
garantir a integridade do produto e seu
perfeito funcionamento. Problemas

causados por uma instalação incorre-
ta não estão cobertos pela garantia.

· Aproveite para verificar as caracte-
rísticas do produto (modelo, número
de série e voltagem) impressas na pla-
ca de identificação, localizada na par-
te de dentro da entrada de seu forno
elétrico Falmec. Essa etiqueta não
deve ser removida em hipótese algu-
ma, pois contém informações funda-
mentais para a Assistência Técnica.

· Verifique se o lugar escolhido para
instalar o produto está de acordo
com as especificações deste Manual
(ver pág 6). É muito importante que
as condições de venti lação sejam
adequadas.

· Depois de desembalar o forno, não
deixe sacos plásticos, espumas de
poliestireno e outros materiais ao alcan-

ce das crianças. Todo o material utiliza-
do para embalagem é reciclável e deve
ser depositado em local apropriado.

· Para fixar o forno no nicho, são neces-
sários também quatro parafusos de ros-
ca soberba (rosca de 4 mm de diâmetro
X 20 mm de altura X 7 mm de cabeça).

· Lembre-se de que modificar ou alterar
as características do produto ou des-
respeitar as indicações para sua insta-
lação (como as distâncias mínimas, áre-
as livres etc.) pode ser perigoso.

· Em caso de defeito, não tente con-
sertar o forno sozinho: chame sem-
pre um técnico autorizado.

· Como todo equipamento de cozi-
nha, seu forno elétrico não deve ser
utilizado por crianças.
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CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS
· Largura: 59,7 cm
· Profundidade: 45 cm
· Altura: 53 cm
· Volume: 59 litros
· Dimensões internas:
         Profundidade: 35 cm
          Largura: 38 cm
          Altura: 36 cm
· Consumo total: 2,30 kW/h
· Consumo para alcançar 200oC: 0,92 kW/h
· Consumo para manter 200oC: 1,38 kW/h
· Temperatura máxima: 250oC

OUTRAS INFORMAÇÕES
· Acabamento em inox (AISI 304)
· Oito programas de cozimento
· Timer com aviso sonoro
· Duas prateleiras (grelhas) removíveis
· Ventilador tangencial
· Iluminação interna: 1 X 25 W
· Potência máxima absorvida: 2,65 kW
· Potência total: 2,35 kW
· Voltagem: 220v/60Hz

2 Conheça o seu novo forno elétrico Falmec

FORNO ELÉTRICO 60 CM INOX (B59ST)

1 Seletor de funções   2 Luzes de aviso   3 Botão de acionamento
e termostato   4 Puxador da porta   5 Visor de vidro temperado

5

1

2

3

4

2



5

4 Os pequenos e a cozinha

3 Vamos falar de segurança
O seu forno elétrico Falmec foi projeta-
do e construído para atender às suas
necessidades e lhe proporcionar quali-
dade de vida. No entanto, para usufruir
o produto com praticidade e seguran-
ça, é preciso ter alguns cuidados:

· Fornos geram grandes quantidades
de calor e, por isso, merecem cuida-
dos especiais. A porta do forno elétri-
co Falmec possui isolamento térmi-
co,  que d iminui  sensive lmente a
transmissão de calor para o lado ex-
terno. O mesmo sistema garante que
o puxador da porta se mantenha frio,
mesmo após algumas horas de uso.
Ainda assim, mantenha as crianças e

os animais domésticos afastados de
seu forno sempre que ele estiver fun-
cionando (leia também “Os peque-
nos e a cozinha”, nesta página).

· Nunca coloque as mãos diretamente
sobre assadeiras, fôrmas ou partes de
seu forno que fiquem expostas ao ca-
lor sem antes se certificar de que es-
tão frias. Testar a temperatura dos ob-
jetos com a ponta dos dedos pode
provocar sérias queimaduras.

· O forno Falmec é equipado com uma
bandeja removível de aço esmaltado
projetada para conter algum alimen-
to que, eventualmente, transborde
das fôrmas e assadeiras ou escorra

dos grelhados. Se perceber que uma
assadeira transbordou, não tente
limpar a bandeja ou outras partes in-
ternas do forno antes de se certificar
de que tenham se esfriado.

· Seu forno elétrico Falmec é equipa-
do com um sistema de segurança cha-
mado cut-off clickson, que interrom-
pe a corrente elétrica para as resistên-
cias em caso de superaquecimento.
O sistema é religado automaticamen-
te assim que o forno volta à tempera-
tura normal de funcionamento. A co-
zinha não deve ser totalmente veda-
da: é importante que haja ventilação,
por janelas ou exaustores.

A cozinha de casa costuma ser um lugar
mágico, de onde surgem pratos delicio-
sos, aromas, cores e formas fascinan-
tes. Poucos locais podem ser tão atraen-
tes para as crianças. Por outro lado,
poucos cômodos do nosso lar oferecem
tantos perigos a elas. Talheres, louças,
eletrodomésticos e objetos em altas
temperaturas podem provocar acidentes

sérios. Procure, sempre que possível, dar
às crianças uma noção realista sobre
esses perigos, sem apavorá-las. Explique
por que elas não devem se aproximar
de um fogão ou de um forno quando
eles estiverem funcionando. Engajar os
cozinheiros mirins no preparo de lan-
ches, almoços de domingo etc., pedin-
do que ajudem com tarefas simples e

seguras, é um ótimo e prazeroso pre-
texto para transmitir esses conceitos.

Visite nosso site, clique no link Clu-
be da Boa Cozinha Falmec e conhe-
ça receitas de grandes chefs para
preparar em seu forno, além de di-
cas e novidades. Nosso endereço na
internet é www.falmec.com.br.
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11 Acionamento

Localize a opção que você deseja usar
no botão de acionamento (manopla)
por meio das figuras no painel.

Regule o termostato para a temperatura
desejada. Se quiser pré-aquecer o forno
antes de colocar os alimentos, espere até
que a luz de aviso amarela se apague.

Seu forno elétrico Falmec possui duas
luzes de aviso no painel externo. Uma
delas, verde, indica que o forno está
em funcionamento – em qualquer uma
das opções e configurações. A outra,
amarela, permanece acesa enquanto a
temperatura ajustada no termostato
não for atingida.

12 A luz do forno

Seu forno elétrico é equipado com
iluminação interna para que você
possa controlar o andamento das re-
ceitas que está preparando. Há uma
lâmpada de 25 W localizada na parte
superior esquerda, no fundo do for-

no. Se a lâmpada não
se acender, verifique se
há corrente elétrica. Se
houver, é provável que
você  tenha  de  subs-
t i t u i r  e ssa  l âmpada .

Sempre utilize lâmpadas
especiais para forno,
obedecendo as espe-
cificações e de acordo
com a voltagem (220 v)
de seu forno.

13 Algumas dicas importantes

· Só utilize assadeiras e fôrmas apro-
priadas para forno. Utensílios que não
foram fabricados para temperaturas
elevadas podem queimar, derreter ou
rachar, prejudicando o preparo dos ali-
mentos ou interferindo no sabor dos

pratos. E podem até representar peri-
go à sua saúde ou mesmo provocar
acidentes.

· Antes de usar o seu forno elétrico, verifique
se as prateleiras (grelhas) estão firmes e
perfeitamente encaixadas nas laterais.

· Escolha o tamanho e o formato para
a assadeira ou fôrma de acordo com a
receita que irá preparar.

· Antes de colocar o alimento para as-
sar, aqueça o forno por alguns minutos
para que ele atinja a temperatura dese-
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14 Hora da limpeza
Manter seu forno elétrico
Falmec sempre limpo e seco,
livre de crostas de gordura, é
muito importante para que ele
tenha uma longa vida em sua
cozinha. Por ter suas partes
externas, prateleiras, supor-
tes internos (guias) e espeto
fabricados em aço inox ou
cromado, e os demais com-
ponentes revestidos com es-
malte de alta resistência, ele
está protegido contra a cor-
rosão. Ainda assim, é preciso
ter alguns cuidados especiais.
Vamos a eles:

· Antes de começar, desligue
o disjuntor que foi instalado
exclusivamente para o forno.

· Se possível, limpe seu for-
no sempre que terminar de
utilizá-lo. O ideal é que o
forno esteja ainda morno,
mas não quente. Desse
modo, a película de gordu-
ra depositada pelos vapo-
res dos alimentos ainda es-
tará solta e será fácil
removê-la. Depois de o for-
no esfriar completamente,
essa fina camada de gor-
dura tende a se transformar

jada. No entanto, quando o alimento
possuir bastante gordura, você não pre-
cisa fazer esse aquecimento prévio.

· Para assar carnes congeladas, redu-
za a temperatura em cerca de 20oC(em
relação à receita original para carne
fresca) e aumente o tempo de cozi-
mento em 15 minutos.
·  Com o seu forno elétrico Falmec, você
pode preparar  pratos gre lhados,
finalizar seus assados e gratinar de

maneira simples e segura. Coloque o
alimento sobre a grelha ou em um
tabuleiro de laterais baixas. A grelha
deve ser colocada na posição mais alta
- próxima ao grill, no teto do forno.
Alimentos grelhados são saudáveis,
saborosos e têm como atração uma
aparência bastante convidativa

· Evite bater com as fôrmas e assadei-
ras sobre as prateleiras para não dani-
ficá-las e tenha o mesmo cuidado com

a bandeja coletora de gordura e as de-
mais partes do forno. Do mesmo modo,
nunca tente remover crostas com fa-
cas, palha de aço ou outra coisa que pos-
sa danificar o revestimento das peças.

Acesse o nosso site (www.falmec. com.br)
e clique em Clube da Boa Cozinha Falmec:
você encontrará deliciosas receitas e tam-
bém dicas para aproveitar tudo o que seu
forno elétrico pode oferecer.
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em uma crosta mais consistente, difícil
de limpar.

· Para limpar as partes não cromadas, use
sempre um pano macio e limpo ou uma
esponja macia e limpa, com solução com
base de amoníaco. Se não conseguir elimi-
nar todas as manchas,
coloque um pano embe-
bido em amoníaco puro
no fundo do forno, fe-
che a porta e aguarde
por pelo menos 30
minutos.

Atenção!

Ao lidar com amonía-
co ou produtos de lim-
peza semelhantes, uti-
lize sempre luvas de
borracha e mantenha o
ambiente bem ventila-
do. O amoníaco é tóxi-
co. Siga sempre as
instruções contidas na
embalagem do
produto.

Passados pelo me-
nos 30 minutos, remova o pano e lave
o forno com água quente e detergente
neutro, enxágüe e seque muito bem.

· Para limpar as partes externas de aço,
use um pano macio com água e deter-
gente neutro. Não utilize nenhum tipo de
produto abrasivo.

· Para manter seu forno elétrico como
novo, limpe as partes externas com de-

tergente neutro e um pano bem
maciouma vez por semana. Em seguida,
aplique Limpa Inox sem abrasivo ou

vaselina líquida sobre as partes de inox.

· Para a parte externa de inox, use sem-
pre um pano macio e limpo, com deter-
gente neutro, e seque muito bem.

· Quando perceber que há líquidos ou
resíduos sólidos de
alimentos sobre as
partes de inox, remo-
va-os o quanto antes,
pois alguns alimen-
tos podem provocar
manchas no aço de-
pois de exposições
prolongadas.

· Evite que água ou
produtos de limpeza
atinjam as resistências.

· Tenha especial cui-
dado ao limpar o painel
do forno elétrico e as
serigrafias com as indi-
cações de recursos e
temperaturas. Utilize so-
mente pano ou esponja
macios, água e deter-

gente neutro (isso é muito importante, ja-
mais utilize produtos abrasivos) e seque
bem. Evite esfregar as serigrafias.
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Algumas falhas no funcionamento do forno elétrico podem ter como causas a interrupção do fornecimento de energia. Veja a
seguir quais são esses problemas mais comuns e como resolvê-los. Para solucionar problemas diferentes dos aqui apresentados,
dentro ou fora do período de garantia, procure a Assistência Técnica Falmec.

15 Os problemas mais comuns e suas soluções

16 Assistência técnica
A Falmec possui uma grande rede de serviço autorizado treinado com rigor e autorizada a atender aos seus clientes com total
competência. Insistimos que qualquer serviço de montagem, regulagem ou reparo em nossos produtos deve ser realizado exclusi-
vamente por esses técnicos. Você encontra a relação completa do Serviço Autorizado Falmec no Brasil no encarte que acompanha
este manual ou no nosso site: www.falmec.com.br.

AS RESISTÊNCIAS NÃO FUNCIONAM

· Verifique se há eletricidade em sua cozinha, se o plug está ligado à tomada e se o aparelho está ligado na tensão correta

(220 v).

· Verifique se não ocorreu superaquecimento.

· Verifique se há energia elétrica em sua cozinha, se o cabo de força está corretamente ligado à tomada, se o disjuntor

destinado ao forno está ligado e se a tensão da corrente elétrica está correta (220 v/60 Hz).

· Verifique se há energia e se o forno está ligado à tomada. Se estiver, troque a lâmpada do forno.

O FORNO NÃO ATINGE A TEMPERATURA ESTIPULADA

A LÂMPADA DO FORNO NÃO SE ACENDE

O FORNO SE DESLIGA SOZINHO ANTES DO TEMPO PROGRAMADO
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17 Garantia

O seu produto Falmec é garantido contra
defeitos de fabricação, pelo prazo de 12 me-
ses contados a partir da data da Nota Fiscal de
Venda ao Consumidor, sendo:
· três primeiros meses: garantia legal;
· nove últimos meses: garantia adicional con-
cedida pela FALMEC DO BRASIL INDÚSTRIA E
COMÉRCIO S.A.

A garantia consiste da troca de peças e
mão-de-obra no reparo de defeitos constata-
dos, pelo fabricante ou o serviço de assistên-
cia técnica credenciado pelo mesmo, como
sendo de fabricação.

Durante o prazo de vigência, o produto
contará com assistência técnica do Serviço Au-
torizado Falmec.

As garantias legal e/ou adicional ficam auto-
maticamente invalidadas se:
· o uso não for exclusivamente doméstico;
· na instalação ou uso não forem observadas  as
especificações e recomendações do Manual de
Instruções e Guia de Instalação do Produto;
· na instalação, as condições hidráulicas, elé-
tricas ou de gás não forem compatíveis com
as especificações do Manual de Instruções e
Guia de Instalação do Produto;
· na utilização do produto, não forem ob-
servadas as recomendações do Manual de
Instruções;
· o produto tiver recebido maus tratos, des-
cuido, ou ainda, sofrido modificações estéti-
cas e/ou funcionais, bem como, tiver sido re-
alizado conserto por pessoas ou entidades
não credenciadas por FALMEC DO BRASIL
INDÚSTRIA E  COMÉRCIO S.A.;

· houver sinais de violação do produto, remoção
e/ou adulteração do número de série ou da eti-
queta de identificação do produto.

As garantias legal e/ou adicional não cobrem:
· despesas com a instalação por pessoas e/ou
entidades não credenciadas pela FALMEC DO
BRASIL;
· despesas decorrentes e conseqüentes de ins-
talação de peças e acessórios que não perten-
çam ao produto, mesmo aqueles comercializados
pela FALMEC DO BRASIL;
· despesas com mão-de-obra, materiais, peças
e adaptações necessárias à preparação do local
para instalação do produto, ou seja: rede elétri-
ca, instalações hidráulicas, de gás, alvenaria,
aterramento, esgoto etc;
· falhas no funcionamento decorrentes de falta
de fornecimento ou problemas e/ou insuficiên-
cia no fornecimento de energia elétrica, água ou
gás da residência, tais como: oscilações de ener-
gia elétrica superiores aos limites estabelecidos
no Manual de Instruções;
· serviços e/ou despesas de manutenção e/ou
limpeza do produto;
· falhas no funcionamento normal do produto
decorrentes  da falta de limpeza e excesso de
resíduos, ou ainda, decorrentes da existência em
seu interior, de objetos estranhos ao seu funcio-
namento e finalidade de utilização;
· transporte do produto até o local definido da
instalação;
· produtos ou peças que tenham sido danifica-
dos em função de remoção, manuseio, queda
ou atos e efeitos decorrentes da natureza, tais
como: relâmpago, chuva, inundação;

· despesas por processos de inspeção ou diag-
nóstico, incluindo taxa de visita do técnico, que
determine que a falha do produto foi causada
por motivo não coberto por este Termo de Ga-
rantia.

A garantia adicional não cobre:
· deslocamento para atendimento de produtos
instalados fora do município sede do Serviço
Autorizado Falmec, o qual poderá cobrar taxa de
deslocamento do técnico, previamente aprova-
da pelo consumidor, conforme tabela de quilo-
metragem emitida por FALMEC DO BRASIL;
· peças sujeitas ao desgaste natural, descartáveis,
ou consumíveis, peças móveis e/ou removíveis
em uso normal, bem como a mão-de-obra utiliza-
da na aplicação das peças, além das consequências
advindas dessas ocorrências.

Considerações gerais
A FALMEC DO BRASIL INDÚSTRIA E COMÉR-

CIO S.A. não autoriza nenhuma pessoa ou entida-
de a assumir em seu nome qualquer outra res-
ponsabilidade relativa à garantia de seus produtos
além daquelas explícitas neste Termo de Garantia.

A FALMEC DO BRASIL INDÚSTRIA E CO-
MÉRCIO S.A. reserva-se o direito de modificar
as características técnicas, estéticas e de funcio-
namento de seus produtos, sem aviso prévio.

Este Termo de Garantia é válido para pro-
dutos vendidos e instalados em território bra-
sileiro.

É importante que este Manual e o Termo de
Garantia dele constante sejam preservados jun-
to com a Nota Fiscal de compra do produto.

FALMEC DO BRASIL INDÚSTRIA E COMÉRCIO S.A.




